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Sergiu

Nedelea:
"Evolutia_
civilizatier

impune

asocierilor
culinare"

volutia civilizatiei a im-

pus automat si evolutia

gusturilor. In contextul

oenogastronomic s-a dez-
voltat o Intreaga stiinta de a manca
si, respectiv, de a bea, dupa cum
ne-a spus Sergiu Nedelea, presedin-
tele Federatiei Somelierilor din
Romania: “Obisnuintele culinare
care alcatuiesc codurile si riturile
alimentare date de culturile mapa-
mondului, chiar daca s-au globali-
zat, riman tributare zonei de origi-
ne, gusturile fiind transferate din
farfurie (bol), fie cu ména in Africa
si Orientul apropriat, cu betisoarele
in Asia si cu tacamurile consacrate
de Occident. Totodata, vinurile au
partea lor de evolutie in transmite-
rea gustului. Lichidul divin a trecut
din amfore astupate cu calti imbiba-
ti 1n ulei de masline si burdufurile
din piele de capra (va imaginati bu-
chetul vinului), la modernele butelii
de sticla, la carafele de cristal sau
rezistentele pahare din cristale de
cuart”.

p——

Asocierea dintre vin si mancare
se face in baza mai multor puncte
de vedere, in functie de ceea ce se
urmareste. Astfel, pot fi facute aso-
cieri complementare, in contrast
sau ca o actiune asociativa simulta-
nd, ne-a specificat domnul Nede-
lea: “Pentru a realiza aceste dezi-
derate, vom incerca sa echilibram
gusturile sau sa le continuam. Difi-
cil este sd «potrivim» gusturile in
contrast, aici cel mai concludent
exemplu fiind cea mai rafinata aso-
ciere: Foie gras-Sauternes. Pe cat
de puternic este contrastul pe atat
de divin este rezultatul. Vin dulce
langa un pateu din ficat de gasca.
Secretul sta in aciditatea i zaharu-
rile acestui vin care estompeaza ca-
racterul uleios, sdrat si putin amar
al acestui preparat”.

Sergiu Nedelea ne-a explicat ca
“regulile de bazd” - vin alb-carne
alba, vin rosu-carne rosie - de fapt
nu mai constituie “baza” asocierilor
dintre vin §i mancare: “Pare bizar,
dar de multe ori este mai potrivit la
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un preparat din carne rosie un vin
alb complex, decét un vin rosu proas-
pat si lejer. Sa nu uitdm ca in ecuatie
intrd condimentele si, eventual, so-
surile ce insotesc preparatul”.

Preparatele din carne alba, consi-
derate mai usoare, au nevoie de vi-
nuri delicate albe, dar pot fi asociate
si cu vinuri rosii, fard corpolenta.
Vinurile albe sunt analizate, pe
langa celelalte elemente gustative,
dupa gradul de aciditate. Vinurilor
rosii li se analizeaza corpolenta,
dupa tanini. Vinurile seci cu o acidi-
tate ridicata se potrivesc cu prepara-
tele mai acre, cele dulci acide
estompand placut gustul uleios. Vi-
nul rosu cu tanini puternici reactio-
neaza bine 1n asociere cu o carne
rosie bogata in proteine, vinurile
care au cunoscut maturarea la baric
fiind binevenite langa mancarurile
mai consistente...

Vinul mai poate fi asociat cu gas-
tronomia regionald, cu momentul
zilei, cu un prieten, cu un eveni-
ment... B
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rile si gustul mancarii:
buna aciditate.

chiar mai sec, cu aceeasi aciditate.

unul rosu, usor fructat.

Bucatarul Antonio Passarelli ne-a spus ca vinul nu trebuie sa acopere mirosu-

v Un peste are nevoie de un vin care sa nu fie exagerat de parfumat, cu o

v O salata de fructe de mare poate fi asociata cu un vin alb sau cu un roze,

v O bucata de branza veche se consuma alaturi de un vin important, “de
meditatie”, cu un grad de alcoolizare mai mare de 13,5 grade. *Carnea de vita
la gratar sta alaturi de un vin corplent, dar nu exagerat de tare.

v O farfurie cu mezeluri italienesti poate fi asociatd cu un vin roze sau cu

v La desert putem bea un vin “passito” sec sau demisec.

80% din vinurile
premiate la
concursul cu sticle
de pe raft sunt
autohtone

Mai mult de trei sferturi dintre vi-
nurile premiate in cadrul concursu-
lui cu sticle de pe raft “Premiile de
Excelenta Vinul.Ro” sunt produse
in tara noastra. Potrivit lui Cezar
loan - reprezentantul Vinul.Ro - or-
ganizatorul evenimentului - juriul
s-a declarat incantat de vinurile au-
tohtone, mai ales avand in vedere
faptul ca au fost aduse in concurs
direct de pe rafturile magazinelor
(aceasta proba este o premiera in
lume). “Intrucat sunt pastrate foar-
te bine pe rafturile din hypermarke-
turi, desi conditiile nu sunt intocmai
acelea din crama producatorului,
consumatorii pot avea incredere in
vinurile romanesti”, ne-a spus Ce-
zar loan, citand membrii juriului.

Majoritatea celor peste 180 de
sticle care au participat la aceasta
proba au fost cumparate din hyper-
marketuri ca “Real” sau “Carrefo-
ur”. Pe langa acestea, circa 40 de
producétori au participat la con-
curs, toata industria vinurilor din
tara noastra fiind, astfel, prezenta la
evenimentul din 25-29 octombrie,
a carui gala s-a desfasurat ieri.

Anul acesta, au fost finscrise
355 de vinuri din tari ca Romania,
Franta, Italia, Spania, Chile etc.,
fiind acordate 117 premii - noua de
aur si restul de argint, pentru sectiu-
nile HoReCa si retail. De asemenea,
au participat doua vinuri din Ge-
orgia si patru din Moldova, toate
acestea fiind premiate. Juriul a fost
alcatuit din 23 de degustatori straini
si romani, servirea probelor fiind
asigurata de sapte membri ai Fede-
ratiei Somelierilor din Romania.

intrebat de organizatorii concur-
sului despre cum a fost afectata pia-
ta de profil de criza economica prin
care trec toate tarile, Mark Dworkin,
oenolog consultant din Franta -
membru al juriului - a declarat: ,,Piata
de consultanta in vinificatie nu avea
cum sa ramana neafectata, drept ur-
mare o parte dintre contractele exis-
tente s-au incheiat... E normal - daca
se vinde mai putin vin, scad venituri-
le producétorilor, deci trebuie taiate
unele costuri. In bransa mea, nu pu-
tem face altceva decat sa asteptam
zile mai bune. Noi punem umarul la
promovarea vinului, facand tot posi-
bilul sa producem vinuri mai bune.
Urmatoarea provocare va fi aceea
de a descoperi si lua in considerare
adevaratul gust al consumatorilor.
inseamni c va fi nevoie de adap-
tarea productiei la dorintele ace-
stora si, implicit, adaptarea consul-
tantilor la nevoile pietei. Dorinta
mea este sa vad vinuri produse in
primul rand pentru a multumi
consumatorii si abia apoi pentru a
satisface cerintele producatorilor
sau ale jurnalistilor”. ®

Regiun viticole pentru
vinurile de inalta calitate

ara noastra are traditii mari
si vechi in cultivarea vitei
de vie si in productia vinu-

lui

Be aceea, in Romania exista di-
verse zone unde sunt produse vi-
nuri de foarte buna calitate, din ca-
tegoria “Denumire de Origine
Controlata” (DOC), ne-a declarat
Cornel Dicu, directorul Directiei
de Politici Agricole, din
cadrul Ministerului
Agriculturii i Dez-
voltarii Rurale. AL
Conform legis- )
latiei in vigoa-
re, vinurile
DOC sunt
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produse in urmatoarele regiuni vi-
ticole, fiind utilizate 32 de denu-

miri de origine.
in Roménia sunt cultivate soiuri
autohtone de struguri - “Feteasca
Regala”, “Feteasca Alba”, “Babeas-
ca Neagra”, “Grasa de Cotnari”,
“Tamaioasa Romaneasca”,
= -

“Francusa”, “Feteascd Neagrd”,
“Busuioaca de Bohotin” - si soiuri
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din sortimentul mondial - “Riesling
Italian”, “Sauvignon”, “Merlot”,
“Cabernet-Sauvignon”, “Aligote”,
“Pinot Noir”.
Principalele directii de productie
a vinului sunt soiurile pentru vinuri
albe, cele pentru vinuri aromate si
soiurile pentru vinuri rosii.
In prezent, viticultura din tara
noastra se afla in plin proces
de reconstructie, prin progra-
mele de restructurare/re-
conversie plantandu-se
anual 3.500-4.000 de
hectare cu vita de
vie nobila, ne-a
mai spus Cornel
\Dicu. m
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