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Carte, vin s1 delicatese la “Vinexpert”

| ine bar-ul

Y / "‘?“Experience
AN A \E:§’ i ”
§ ﬁ&\) Vinexpert”,

/\Egdeschis de
circa o lund
in magazi-
nul “Cocor”
din Bucu-

resti, oferd iubitorilor de vin posi-

bilitatea ca, inainte de a cumpara
aceasta licoare, sd o cunosca in pro-
funzimea ei, sa-i descopere radaci-
nile si sa-i parcurga povestea, prin
cartile de specialitate pe care le pune
la dispozitie, fie pentru a fi rasfoite
sau pentru vanzare. “Aici exista
sansa de a face o calatorie, iar noi
incercam sa ne consiliem cat mai
corect clientii. Avem o selectie de
carti de specialitate, chiar acum lu-
cram la traducerea unei carti de vin

despre degustdri - «Degustarea vi-

nului», de Jancis Robinson”, ne-a

spus Florin Bejan, managerul “Vi-

nexpert”, adaugand: “Vinul repre-

zinta poate cea mai importanta com-

ponentad a civilizatiei umane care s-a

pastrat in timp, impotriva tuturor

intdmplarilor dramatice prin care au

trecut $i oamenii, dar si vita”.
Combinand vinul cu cartea de

specialitate, “Vinexpert” a lansat, la

Inceputul anului in curs, Iimpreuna

cu partenerii de la “Vino Vero”

(care au tradus si adaptat lucrarea),

“Povestea vinului”, de Hugh John-

son - 0 epopee care prezinta evolu-

tia acestei bauturi, din perioada de
inceputuri pana in
timpurile moderne.

Domnul Bejan
ne-a spus ca ope-
rele expuse in ca-
drul wine bar-ului
completeaza in-
formatiile oferite
de personalul spe-
cializat: “Pe fieca-
re turd existd de-
gustatori speciali-
zatl cu experientd,
iar in ambele wine
bar-uri avem cate
un sommelier de
inalta clasa.

Ne-am propus sa participam la edu-

carea publicului, care se face prin

carte, dar mai ales prin degustari”.
Potrivit domniei sale, in cadrul
noii vinoteci, vor fi organizate niste
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seri speciale, in care oa-
menii vor avea posibilita-
tea sd deguste vinuri de
exceptie, care, de obiceli,
nu pot fi cumparate la pa-
har, ci doar la sticla. Serile
vor fi saptamanale §i anun-
tate din timp, iar vinurile
respective vor fi prezenta-
te de specialisti.

Alaturi de carte si vin,
la “Vinexpert” este ame-
najat i un colt de delicate-
se, in cadrul caruia sunt
expuse in special terine,
foie-gras, ceaiuri de spe-
cialitate, ciocolatd belgia-
na care se asociaza cu vi-
nul, paste, ulei de buna ca-
litate. “Probabil ca anul
viitor o sa largim aceasta
gama de specialitati culina-
re, dar ea va rdmane per-
manent credincioasa vinu-
lui”, ne-a precizat Florin
Bejan. De asemenea, la
wine bar-ul din “Cocor”,
cei care doresc sd consu-
me vin, pot asocia licoarea
cu branzeturi sau salamuri
speciale.

Calitatea selectiei -
primul lucru care
conteaza intr-o
vinoteca

Reprezentantul “Vinexpert” este
de parere ca, intr-o vinotecad, este
foarte importantd calitatea selectiei
pusa la dispozitia clientilor: “Noi
vindem vin premium, de la nivelul
upper medium pana la nivelul super
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premium. in cei 100 de
mp avem expuse circa
4.800 de sticle, gama de
vinuri cuprinzand peste
1.000 de sortimente, iar
targetul fiind de 1.600.
Avem clienti pasionati de ani de
zile, colectionari, clientela din patu-
ra medie destul de solida si o zona
aspirationald alcdtuitd din oameni
care nu au o cultura a vinului foarte
dezvoltata, dar care sunt interesati

sa afle informatii in domeniu”.
Compania importa majoritatea
vinurilor din térile cu traditie In do-
meniu si are parteneriate exclusive
cu case foarte importante - nume cu
rezonantd din Europa si Lumea
Noua. Astfel, wine bar-ul reuneste
vinuri emblematice din toate zonele
renumite - Spania, Italia, Franta,
Chile, Australia, Noua Zeelanda,
Africa de Sud, Argentina. De ase-
menea, “Vinexpert” dispune de o

Florin Bejan: “Vinul nu este doar o bautura si o formd de bund
dispozitie, ci reprezintd o forma de culturd si o forma de a-ti
imbunatati si infrumuseta viata. Vinul este un produs viu. El, ca si
omul, se naste, creste, se maturizeazd si are §i o pantd descendentd,
iar noi trebuie sa prindem cel mai bun moment din viata lui”.

selectie riguroasa de vinuri
autohtone de calitate.
“Din Romania cred ca
avem vinuri de la aproape
20 de producatori. Am
mai si delistat din ei, dar
listim si altii noi. incer-
cdm sa fim foarte corecti
in selectiile noastre, indi-
ferent de relatiile persona-
le. «Vinexpert-ul» este se-
lectioner si intentiondm sa
ramana asa”, ne-a precizat
domnul Bejan.

“Vinexpert”
continua sa
investeasca in noi
magazine

Compania activeaza pe
piata de profil de zece ani,
cand a fost Infiintata Gale-
ria “Vinexpert”, in zona
Octavian Goga din Capi-
tald. O alta vinoteca sub
acelasi nume a fost des-
chisa in urma cu circa sase
ani, in magazinul “Uni-
rea”. Tot in Bucuresti, ur-
meazd sa mai fie deschis
un nou wine bar - un con-
cept identic cu cel din
“Cocor” - in Piata Amzei,
in jurul datei de 20 noiem-
brie.

Investitia in wine bar-ul
deschis cu o lund in urma
se ridica la circa 180.000
de euro. Din aceastd suma,
pentru conceptele de mo-
bilier §i prezentare, pre-
cum echipamentele spe-
ciale pentru vidare si pen-
tru pastrarea vinurilor cu
potential mare de invechi-
re, au fost cheltuite 60.000
de euro, restul de bani re-
prezentand fondul pentru marfa.

La nivel de tard, existd doud ma-
gazine “Vinexpert” - in Clyj si Ora-
dea. De asemenea, anul viitor, ur-
meazad sa mai fie deschise un wine
bar in Cluj si doud vinoteci in alte
orage, in prezent societatea nego-
ciind asupra locatiilor unde acestea
vor functiona. Florin Bejan ne-a de-
clarat ca, in orasele mai mici, va fi
lansat un sistem de franciza.

Butoiul reprezinta cel mai important element
in procesul de fabricatie a vinului, spun, la uni-
son, specialistii din domeniu. Marc Dworkin,

Cele circa 100 de butoaie confectionate lunar de Nicolae Rizea si cei
cinci angajati ai séi merg, in proportie de 50%, cétre export, in Franta, Ita-

oenolog din Bordeaux, ne-a spus céd butoiul
confera vinului plusul de tanini pentru a avea o
calitate superioard. Potrivit domniei sale, in func-
tie de ce tip de vin urmdreste producatorul sa
obtind - tandr si sprinten sau matur si robust -
butoaiele sunt mai mult sau mai putin afumate
si pot fi refolosite sau nu.

La réndul sdu, Nicolae Rizea, invatator de
profesie si dogar din tata-n fiu, ne-a precizat c4
butoaiele confectionate manual sunt cele mai
ciutate: “In toatd localitatea argeseand
Cosesti, unde locuiesc, se face dogdérie. La
mine in familie suntem, practic, a treia genera-
tie care confectionam butoaie. Este o traditie
veche si noi am mentinut aceleasi standarde de
calitate de-a lungul timpului, produsele noastre
fiind garantate si certificate”.

Domnia sa ne-a explicat ca butoiul st la
baza calitatii vinului, aromele si taninii stejarului
trecand in vin, in timpul invechirii acestuia: “Ca-
litatea butoiului este direct proportionald cu ca-
litatea vinului”. Foarte important este faptul ca
un butoi nu conferd aceeasi calitate dacd este
utilizat a doua oard. De aceea, domnul Rizea
sustine cd, pentru obtinerea vinurilor de inaltd
clasd, acestea trebuie invechite in butoaie noi.

Dovestea butoiundua

A~ a Totul incepe in padure,
~y cand alegem batranul ste-

I } jar”, ne-a spus domnul Ri-
zea, talmacindu-ne pove-

ste butoiului. Stejarul pentru con-
fectionarea butoaielor de vin tre-
buie sa aiba o varsta de cel putin
80 de ani, pentru a avea un dia-
metru mai mare de 50 de cm.
Esential este formatul cojii, care
trebuie sa fie foarte deasa, ne-a
spus Nicolae Rizea: “Din lemnul
taiat obtinem doage doar prin de-
spicare”. Cel mai lung si dificil
proces, dar si cel mai important,
este uscarea naturala, care dure-
aza circa un an si jumitate. in tot
acest timp, la o perioada de 2-3
saptamani, lemnul trebuie udat.
Dupa circa sase luni de uscat in
aer liber, doagele sunt asezate in
stiva si acoperite, lasand sa circu-
le curentul. Dupa uscare, dogarul
incepe prelucrarea propriu-zisa a
doagelor, adaptate la modelul bu-
toiului. In functie de tiparul ales,

acestea sunt asezate una langa
alta pe cerc, obtinandu-se un fel
de trunchi de con. Dupa strange-
rea cercurilor, butoiul, in forma in
care se afla, este pus la foc, pro-
ces foarte important pentru cali-
tatea lui si, implicit, a vinului care
va fiinvechit in el. Focul, care aju-
ta la indoirea doagelor, este facut
intr-un suport cilindric, introdus
in butoi.

Acesta poate sta la foc intre 30
de minute si sase ore, in functie de
cerintele clientului, calitatea vinului
fiind cu atat mai mare cu cat timpul
de “coacere” a butoiului este mai
indelungat. “Stejarul copt are o aro-
ma de vanilie”, ne-a spus domnul Ri-
zea, care ne-a povestit mai departe
cum se asambleaza butoiul: “intre
doagele de la capace punem papura.
Tot papura, dar si coca, punem si la
scobul unde intra capacul. De altfel,
francezii si italienii au solicitat acest
lucru in mod expres. Dupa ce pu-
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lia si Germania, in prezent domnia sa negociind un contract cu un produ-
cator din China. Societatile romanesti comanda, pe langa butoaie, obiecte
decorative si artizanale. De asemenea, dogarul din Cosesti produce, oca-
zional, butoaie pentru targuri si expozitii de profil. Modelul butoaielor este
dat de dimensiunea produselor, capacitatea acestora variind de la 5 la
10.000 de litri. Cele mai solicitate sunt butoaiele de 225 si 500 de litri.

i
nem capacele, facem cercuri noi -

pana acum, butoiul a stat in tipar.
Acesta se curéta, se finiseaza si po-
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ate fi comercializat”. Procesul de fa-
bricare a butoiului dureaza, asadar,
circa doi ani. B
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Cu un numar de circa 40 de anga-
jati, compania are doi actionari - so-
cietdtile “Match Point” din Cluj,
care detine ugor sub 50% din capital,
si “Soar”, reprezentata de Florin Be-
jan, cu o detinere de putin peste 50%
din actiuni. “Vinexpert” tinteste o
cifra de afaceri, pentru acest an, de
circa 2 milioane de euro. Potrivit ma-
nagerului societatii, “in 2009, cifra
de afaceri a fost usor mai micd, pen-
tru ca importurile erau realizatd de
«Vino Veroy, care ficea parte tot din
grup, fiind controlata de partenerii de
la «Math Point»”.

Compania detine aproape in inte-
gralitate gama superioara a “Rie-
del”, adica tot ceea ce inseamna de-
cantoare si pahare hand-made, din
gama de lux, fiind reprezentantul
exclusiv “Riedel” in Romania. De
asemenea, comercializeaza acceso-
rii profesionale pentru vin.

Referitor la evolutia societatii,
Florin Bejan ne-a declarat: “Pe «Rie-
del» am crescut cu 100%, iar pe cele-
lalte accesorii cu 30%. Cred ca im-
porturile reprezinta 40-50% din afa-
cere”. Potrivit domniei sale, clientela
creste si se diversifica permanent.

Florin Bejan: “Incercam
sa oferim pretul corect”

Vinurile din magazinele “Vinex-
pert” au preturi cuprinse intre 25 de
lei si peste 1000 de euro, cea mai ex-
tinsd gama de vinuri superioare, din
toate zonele importante, costand de
la 34 1a 100 de lei. “Conceptul este
de a oferi selectia corecta si calitatea
corecta la pretul corect. Suntem tot
timpul atenti la cotatiile internatio-
nale ale vinurilor, incercand sa ofe-
rim pretul corect, astfel incat clientii
nostri sd nu fie vaduviti de faptul ca
traiesc Intr-o tara mica”, ne-a spus
Florin Bejan, adaugand: “De ani de
zile, «Vinexpert» reprezintd unul
din cei mai inventivi, seriosi i co-
recti parteneri pentru cadouri, atat
de sarbatori, cat si in timpul anului.
in fiecare an incercim sa inventim
ceva in materie de cadouri si anul
acesta vom demara, probabil de sap-
tdmana viitoare, 0 campanie intere-
santa, in care «Vinexpert» va pre-
zenta povestea vinului si 1i va pre-
mia pe cei care vor invata ceva din
aceastd poveste”. W

Targ international
de vinuri la
“Romexpo”

Prima editie a Targului Interna-
tional de Vinuri organizat de
“Romexpo” se afla, in aceste zile in
desfasurare. Evenimentul are meni-
rea de preambul pentru Salonul de
vinuri, care va fi organizat in luna
aprilie a anului viitor, dupa cum ne-a
spus Marius Mistoiu, managerul de
proiect. Potrivit domniei sale, in ca-
drul manifestarii din 2011 vor fi pre-
zenti producatori de vinuri si bauturi
spirtoase din tara si strainatate si
vor fi expuse, de asemenea, masini
si unelte din domeniu. Marius Mis-
toiu ne-a precizat ca “Romexpo” a
mai organizat, in trecut, mai multe
editii ale Targului International de
A\ : “Anul acesta am inceput,
din nou, cu prima editie”. La
manifestare sunt prezenti 15 pro-
ducatori, din Romania, Spania si
Italia. Targul va fi deschis pana du-
minica, 14 noiembrie. B
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