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FRATIA VINULUI

ramele care au aparti-

nut printului Bibescu

au fost complet re-

novate §i reechipa-

te, printr-o inves-
titie inceputa in anul 2005. in
aceste spatii este produs, astazi,
vinul de Corcova. Despre cum a
reinceput totul pe teritoriile Bi-
bescu, ne-a povestit Serban
Damboviceanu, reprezentantul
companiei: “Am demarat un pro-
iect de investitie cu ajutorul fon-
durilor europene pentru replan-
tarea vitei de vie, ulterior am
inceput un proiect finantat prin
FEADR pentrurealizarea crame-
lor si acum plantam viile cu bani
din programul pentru reconver-
sie si restructurare”.

in anul in care a luat fiinta pro-
prietatea “Roy & Damboviceanu”, cramele construite de printul Anton
Bibescu la inceputul secolului al XX-lea erau in ruina. Michel Roy si
Serban Damboviceanu au achizitionat 12 hectare din via plantata de
TAS Corcova (470 de hectare, din care, in 2005, mai ramasesera 18
hectare) si aproximativ 50 de hectare de teren plantate cu vie in stare
degradata, in satul Jirov. Pe 1anga investitiile in vie, noii proprietari au
refacut, in perioada 2008-2009, vechile crame, respectand arhitectura
initiala si le-au dotat cu utilaje de vinificatie si echipamente moderne.
Investitia totald se ridica la circa 3,5 milioane de euro.

Capacitatea de productie este de aproximativ 200.000 de sti-
cle anual, dar capacitatea maxima la care va ajunge crama va fi
de 500.000 de sticle pe an. “Corcova” produce vin sec alb, rose
si rosu, iar, recent, a lansat vinul alb dulce “Syrah Reserve
2009".

Societatea a fost lansata pe piata in luna iunie a acestui an. “Am
lansat atunci trei vinuri - rose-ul, «Chardonay» si un cupaj de «Ca-
bernet» cu «Merlot», iar acum, in toamna, am lansat «Syrahy.
«Corcovay este denumirea de origine controlata si localitatea unde
ne aflam”, ne-a mai spus domnul Damboviceanu.

Societatea detine 55 de hectare de vie, dintre care doar 40 pe rod. To-
ata via este tanara, fiind replantata cu soiuri de struguri din Franta. Pen-
tru a ajunge aici, in perioada 2006-2007 au fost plantate 40 de hectare
cu soiurile “Cabernet Sauvignon”, “Merlot”, “Syrah”, “Pinot Noir”,
“Muscat Ottonel”, “Sauvignon Blanc”, “Chardonnay”, dar si “Feteasca
Neagra” si soiuri existente aici din timpul mosiei Bibestilor. De aseme-
nea, a mai fost plantata vie in 2008 si 2010.

Pentru jumatate din acest an, reprezentantul firmei preconizeaza
o cifra de afaceri de 2 milioane de lei: “Suntem foarte multumiti de
rezultatele obtinute pana acum. Cand am inceput, in 2005, deja era
criza, dar in lumea vinului. Consideram ca de multe ori este bine sa
investesti in criza. Pentru noi, cel mai important lucru este sa obti-
nem struguri de foarte mare calitate. Am fost intotdeauna convins
de potentialul viticol al Romaniei si deseori am regretat ca vinurile
romanesti nu sunt recunoscute peste hotare. Mi-am propus sa fac
un excelent vin romanesc."

Compania va exporta, din 2011, in tari precum Polonia, Statele Unite
si Anglia. in prezent "Corcova" distribuie pe piata roméaneasca, in spe-
cial in Bucuresti si in marile orase.

EMILIA OLESCU

“Itu Refrigeration” vinde vitrine
profesionale pentru vin

ompania “Itu Refrigera-
tion”, filiala “Mondial Gro-

up” Italia in Romania, pro-
duce vitrinele profesionale pentru
vinuri, gama “Bacchus”, pe care le
promoveaza si le vinde din 2007.
Acestea sunt fabricate in sudul Ita-
liei, principala particularitate fiind,
dupd cum ne-a spus Elena Sturzu,
directorul comercial al companiei,
“controlorul electronic, care este in-
ventia «Mondial Group» si care ne
permite sd putem seta mai multe re-
gimuri de temperaturd. De exem-
plu, daca astézi vreau sa pun la racit
sampanie, vin alb, vin rosu si rose
pot sa selectez regimul multitempe-
raturd si pot, totodata, sa selectez
temperatura minima $i maxima -
intre 2 si 20 de grade. Daca doresc
s pastrez doar vin rosu, atunci se-
lectez regimul monotemperatura.
De asemenea, daca vreau ca vitrina
sd aiba 5 grade jos si 16 grade sus,
aceasta isi regleaza singura tempe-
raturile intermediare, astfel incat
fiecare tip de vin sa fie pastrat in
conditii optime”. O alta particulari-
tate a acestor vitrine este ca au com-
presoarele montate pe amortizoare
antivibratii, pentru ca vibratiile da-
uneazi vinului. in acelasi timp, au
un sistem foarte sofisticat de drenaj
si de absorbtie a umiditatii in exces,
un filtru de carbon pentru optimiza-

rea calitatii aerului din interior i un
tratament anti UV, atat la usa, cat si
la lampa. Vitrinele au diverse capa-
citati, de la 25-30 de sticle pana la
252 de sticle. Compania vinde vitri-
nele profesionale atat catre distribu-
itorii cu care colaboreaza, cat si ca-
tre persoanele care colectioneaza
vinuri. Preturile variaza de la 1.000
la 2.500 de euro, in functie de mo-
del.

Societatea mai produce si dozato-
rul de vin “Wine Dispenser”, care
este destinat sistemului bag-in-box
(trei pungi de cate 10 litri). Acesta
este cumparat, in general, de catre

producatorii de vin, pentru utiliza-
rea proprie sau pentru distribuirea
catre HoReCa, fiind folosit in resta-
urante, pentru raci-
rea si distribuirea
vinului la pahar.

“Producdtorii de
vin au un sistem
special de Tmbute-
liere a vinului, in
pungide 3, 5 sau 10
litri, pe care le distribuie in HoRe-
Ca. Vinul astfel ambalat nu poate fi
distribuit fara acest sistem”, ne-a
precizat doamna Sturzu. Compo-
nentele utilizate pentru fabricarea

dozatoarelor sunt din
Italia, doar manopera
este autohtona, dispoziti-
vele fiind produse in Bucu-
resti.

“Veti mai vedea astfel de
produse, dar fabricate n
China. Putem produce 40
de buciti pe zi, dar ne con-
fruntdm cu concurenta pro-
duselor chinezesti, care
pune §i o presiune pe pret.
Sunt producitori care prefe-
rd marfa noastra, pentru fia-
bilitate, robustete si pentru
cd avem service-ul aici si

oferim garantie si clienti
care prefera sa cheltuias-
cd mai putin si atunci

euro’’.

cumpara produse din China”, ne-a
mai spus reprezentantul societatii.
Pretul dozatorului se ridica la 380 de

Elena Sturzu: “Speram cd vom
reveni la cifra de afaceri de acum
trei ani, de circa 3,5 milioane de

euro fara TVA si este negociabil in
functie de cantitatea achizitionata.

Pe langa vitrinele verticale, cu
perdea de aer sau cu usa si mobilie-
rul comercial pentru magazine,
compania mai produce, in tara noas-
trd, din luna octombrie, o vitrind cu
perdea de aer destinata retelelor de
retail. “Itu Refrigeration” mai vinde
conservatoare pentru inghetata si
izoterme frigorifice pentru pastrarea
inghetatei.

in general, clientii “Itu Refrigera-
tion” sunt producatorii de vin, de ape
minerale, lactate, carne sau peste.

Cifra de afaceri a fost de 2 milioa-
ne de euro, in 2009, iar pentru anul
in curs reprezentantii companiei
estimeazd aproximativ aceeasi va-
loare a vanzarilor.

“Mondial Group” activeaza pe
piata autohtona din 1998, in prezent
“Itu Refrigeration” avand 40 de an-
gajati. (EMILIA OLESCU)

PRODUSE DE LUX

“Lorina Byjoux™ -

" &
X -
! agazinul de
‘ Mbijuterii ”Lo-

rina Bijoux” a
fost inaugurat, zilele tre-
cute, pe strada Lipscani din
Capitald. Designerul Lo-
rina Balteanu, pro-
prietarul magazi-
nului i creatoa-
rea bijuterii-
lor, parti-
cipa la
expozi-
tille de

profil

din

Pa-
1is §i
a or-

gani-
zat, 1n
luna mai a
acestui  an,
Expozitia de
Bijuterii de au-
tor ,,L’orina - in
numele trandafi-
rului”, gazduita
- de Palatul Sutu

din Bucuresti.
¢ Bijuteriile

w hand-made
/' imbina

un nou magazin de byjutern

pe Lipscam

materialele naturale si tehnicile tra-
ditionale cu arta moderna si sunt rea-
lizate din textile, matase, piele si ma-
teriale vechi. In cadrul magazinului
”Lorina Bijoux” sunt expuse cinci
colectii unicat - “In numele trandafi-
rului”, “leri pentru

“Fado” pune accentul pe melanjul
de culori: “Culorile tari si profunde
ale Peninsulei Iberice, atinsa de soa-
rele dogoritor al Africii, confera
acestor coliere un aer de eleganta
tristd, dar placuta”.

Daca de-a lungul

maine”, ‘“Razboiul timpului trandafirul a
bumbilor”, “Fado” si Lorina Balteanu: fost imortalizat in
“Regina Maria”. ¢ Bl]utemle sunt  opere de artd si biju-

Designerul de 5 terii, fiind incrustat
bijuterii Lorina Bal- Instrumen t.e sau modelat 1n diferi-
teanu a declarat, la pentru femelle te metale pretioase, la
deschiderea magazi- puternice”. magazinul “Lorina

nului, cd “Ieri pentru
maine” este colectia
care o reprezintd cel
mai bine: “Construitd in jurul ideii
de timp, aceasta are ca piesa princi-
pald ceasul de epoca, acompaniat de
alte piese, brose, margele, lanturi
din acelasi stil si timp. Este conce-
puta ca o colectie personalizata, spe-
cial pentru ocazii deosebite”.
“Rézboiul bumbilor” este colectia
inspiratd din comedia francezad cu
acelasi titlu si contine, potrivit crea-
toarei, “compozitii abstracte din na-
sturii anilor ‘50-’60. Acum, pe pie-
tele de vechituri din toata lumea,
acesti nasturi se vand ca mici biju-
terii”.
Doamna Balteanu spune ca

Bijoux” aceasta floa-

re este lucratd din ma-

tase. Colectia “In nu-
mele trandafirului” se adreseza fe-
meilor de toate varstele si poate fi
adaptata la orice stil de haind si n
orice moment al zile.

Tehnica frantuzeasca folosita
pentru crearea dantelelor fine a fost
imbogatita, prin aplicarea unor per-
lute de diferite culori, si aplicatd in
cazul colectiei “Regina Maria”.

Preturile bijuteriilor oscileaza
intre 50 si 500 de lei, investitia in
magazinul de pe Lipscani depasind
10.000 de euro, dupa cum a declarat
creatoarea.

GEANINA VODA

“Cosmote’ a lansat

[Phone4

IPhone4 de la “Cosmote” a fost lansat, noaptea
trecuta, in Capitald. Aparatul este disponibil,
incepand de astazi, in peste 200 de magazine
“Germanos” si “Cosmote” din tard, dupa cum
ne-au precizat reprezentantii companiei. Noaptea
trecuta, dispozitivul a putut fi cumparat cu o redu-
cere de 15%, din 13 magazine deschise in opt
orage. De altfel, toate produsele “Cosmote” si
“Germanos” prezente in cadrul acestor showroom-
uri au beneficiat, in noaptea de 16-17 decembrie,

de acelasi discount.

Potrivit informatiilor furnizate de “Cosmote” de-
spre acest produs, [Phone4 este “cel mai subtire
smartphone din lume, cu cea mai mare rezolutie a

ecranului disponibild pand in prezent la un model

de telefon”.

Dispozitivul dispune, printre altele, si de o camera de 5 megapixeli cu
blitz LED, care poate filma HD, un procesor A4 Apple si un giroscop pe 3

axe. (EMILIA OLESCU)

vt (cle cacale de bucate ¢ cofetunt

Restaurant Rossetya- Strada Dimitrie Bolintineanu nr. 9, sector 2, Bucuresti (Piata Rosetti),
Tel: 031.805.91.99; 0748.220.220e-mail: rossetya@gmail.com, web: www.rossetya.ro




