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FRATIA VINULUI

Crame de prestigiu la "Zilele Italier”
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Vinitaly Deluxe” -
importator de vinuri
italiene de inalta
clasa, este prezent
in "real,- Hypermarket" cu 11 vinuri
de calitate superioara. Vinurile - atat
albe, cat si rosii, produse de crame
de prestigiu din Italia, vor putea fi
gasite pe rafturile acestui hypermar-
ket timp de doud saptamani, pe par-
cursul carora se va desfasura eveni-
mentul ,,Zilele Italiei la real,-".

Pe langa cele peste 200 de produse
specifice bucatariei mediteraneene,
printre care se regasesc pastele,
branzeturile, cafeaua, mezelurile sau
dulciurile, ,,Vinitaly Deluxe” a adus
in premierd vinurile reprezentative
ale unor crame renumite din Piemon-
te, Veneto, Toscana, Sicilia sau
Abruzzo, importatorul insusi fiind
prezent pentru prima datd cu produ-
sele sale pe rafturile unui hypermar-
ket.

,»Suntem singurul importator de
vinuri din [talia prezent la acest eve-
niment. Am fost cooptati pentru ca-
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litatea vinurilor pe care le aducem in
Romania, iar noi am fost incantati sa
raspundem pozitiv la invitatie. Este
prima noastra colaborare cu seg-
mentul de retail, «Vinitaly Deluxe»
fiind specializatd pe HoReCa. Sunt
vinuri de nalta clasd, la preturi ex-
celente, intre 5 si 20 de euro, rapor-
tul pret-calitate fiind foarte bun. Pa-
tru dintre cramele care produc aceste
vinuri, si anume «Batasiolo», «Mi-
chele Chiarlo», «Rocca delle Ma-
cie», «Tollo», sunt prezente in
«Gambero Rosso» - un ghid foarte
important al vinurilor din Italia”,
ne-a spus Carmen Burducea Vicido-
mini, managerul ,,Vinitaly Deluxe”.
Domnia sa a tinut sa precizeze ca vi-
nurile pe care le-a adus la evenimen-
tul din real,- nu se gasesc si nu se vor
gasi in HoReCa.

Sergiu Nedelea, presedintele Fe-
deratiei Somelierilor din Romania,
care a facut, miercuri seara, o prezen-
tare a unui numar de sase din aceste
vinuri, ne-a mentionat: “real,- face
pasajul intre retail si HoReCa, prin
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Sergiu Nedelea: “E greu sd fac o prezentare a vinurilor
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italiene, pentru cd aceste vinuri se prezintd singure, prin

calitatea lor”’.

varietatea si calitatea vinurilor - ince-
arca sa aiba in portofoliu vinuri de
calitate, care, normal, nu se gasesc in
hypermarketuri, incearca sa faca fu-
ziunea si sa ridice putin stacheta. Nu
intdmplator este «Vinitaly Deluxe»
aici. Este singura retea unde poate fi
degustat un vin la enomat”.

Despre cele 11 tipuri de licori,
Carmen Vicidomini ne-a spus: ,,Am
incercat sa aducem exact vinurile
specifice din fiecare regiune. De
exemplu, cel mai bun «Montepulcia-
no D’ Abruzzo» vine din zona Abruz-
70, «Chianti Classico» vine din To-
scana, «Nebbiolo» si «Barolo» vin
din regiunea Piemonte”.

Sergiu Nedelea ne-a spus cd, in
ultima vreme, piata s-a rafinat,
“anumite vinuri care sunt in restau-
rant nu le gasim in retail si invers.
Sa promovezi un vin este un mare
efort din partea producatorilor si
imporatorilor. Sd aduci un vin de 20

Peste 3.600 de romani
vor avea din nou un loc de munca,

prin pornirea proiectului
Rosia Montana.
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Proiectul Rosia Montana este un proiect pentru Romania.

Cel mai complex proiect
industrial din Romania
va crea mii de locuri de
munca in urmatorii 20
de ani, in multe domenii
de activitate.
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de euro intr-un hypermarket este un
act de curaj, pentru ca nu cunosti
rulajul, cererea, conditiile de stoca-
re. De asemenea, intervin si preten-
tiile producatorului. Trebuie sa iei
in seama pozitionarea produsului.
Este ca in fashion. Nu poti expune
un costum scump intr-o piatd ob-
scurd, trebuie sa ai pretentii legate
de pozitionarea produsului”.

in cadrul evenimentului de la
"real,-" vor fi prezenti, prin produsele
lor, producatori din regiunile nordice
ale Peninsulei, cum ar fi Lombardia,
Veneto, Emilia Romagna, Piemonte
sau Liguria, dar si din alte regiuni fai-
moase precum Toscana, Calabria sau
Molise.

Pe parcursul intregii perioade
(10-23 martie) vor avea loc actiuni de
promovare, show-uri culinare, de-
gustari etc.

EMILIA OLESCU
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Restaurant Rossetya- Strada Dimitrie Bolintineanu nr. 9, sector 2, Bucuresti (Piata Rosetti),
Tel: 031.805.91.99; 0748.220.220e-mail: rossetya@gmail.com, web: www.rossetya.ro

Vinurile degustate in deschiderea
evenimentului "Zilele Italiei

BAROLO

Crama: Batasiolo

Zona: Piemonte

Soi: 100% Nebbiolo

Caracteristici: Vin de culoare rosie
visinie, cu reflexe portocalii, eteric,
intens si placut, cu aroma austera,
plina si armonica.

Asocieri culinare: Fripturi, vanat,
branzeturi cu aroma puternica.
Temperatura de servire: 18-20 gra-
de Celsius.

NEBBIOLO IL PRINCIPE

Crama: Michele Chiarlo

Zona: Piemonte

Soi: Nebbiolo 100%

Caracteristici: Vin rosu-rubiniu cu
nuante scanteietoare, aroma cu-
prinzatoare si delicata, caracter cu
urme clare de viole-
te, mici fructe rosii
si condimente dul-
ci, gust bogat, cu o
prezenta de taninu-
ri catifelate.
Asocieri  culinare:
Aperitive, carne ro-
sie si alba (peste),
branzeturi cu matu-
rare mijlocie.
Temperatura de servire: 17-18 gra-
de Celsius.

CHIANTI CLASSICO

Crama: Rocca delle Macie

Zona: Toscana

Soi: 95% Sangiovese, 5% Merlot
Caracteristici: Vin rosu rubiniu stra-
lucitor, fructat, cu usoare tente de
mirodenii, structura buna, cu persi-
stenta aromatica placuta.
Asocieri culinare: Preparate cu sucu-
ri pretentioase si pe baza de carne
alba si rosie.

Temperatura de servire: 18 grade
Celsius.

SANGIOVESE CONFINI

Crama: Rocca delle Macie

Zona: Toscana

Soi: Sangiovese 90%, cu procente
reduse de alti struguri cu bob rosu.
Caracteristici: Vin rosu rubiniu,
stralucitor, cu reflexe purpurii, fruc-
tat cu aroma de fructe rosii, miros
proaspat si armonios.

Asocieri culinare: Supe de legume si
verdeturi, antipasti, preparate pe
baza de carne alba.

Temparatura de servire: 16-17 gra-
de Celsius.

NERO D’DIAVOLA

Crama: Barone Beneventano

Zona: Sicilia

Soi: 100% Nero d’Avola
Caracteristici: Vin rosu rubiniu in-
tens, aroméa accen-
tuata de fructe, fo-
arte buna structura,
consistenta si cu o
persistenta placuta
a aromei.

Asocieri culinare:
Branzeturi, salamu-
ri, preparate din car-
ne.

Temperatura de ser-
vire: 14-16 grade Celsius.

MONTEPULCIANO VALLE D’ORO

Crama: Tollo

Zona: Abruzzo

Soi: Montepulciano 100%
Caracteristici: Vin rosu-rubiniu cu
accente purpurii, aroma de fruct
rosu copt, purpuriu, cu o usoara
atingere de cuisoare si lemn dulce,
viguros, cu o buna textura si taninu-
ri fine bine integrate.

Asocieri culinare: Paste aromate,
friptura, salam.

Temperatura de servire: 18 grade
Celsius.

in faza de constructie a minei, aici vor lucra 2.300 de
angajati, iar in perioada de functionare, mina va genera
3.600 de locuri de munca directe si indirecte, conform
economistilor britanici de la Oxford Policy Management.

Investitii precum cea de la Rosia Montana sunt un

adevarat motor pentru piata muncii din Romania.

Afla mai multe pe www.rmgc.ro
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