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Judetean
Vrancea organizeaza, la
Focsani, Festivalul Viei si
Vinului ,Bachus 2010.
Ajuns la cea de-a XVIII-a
editie, evenimentul se va
desfasura chiar in acest
sfarsit de siptimana, intre
22 si 24 octombrie.

Manifestarea va reuni
producatori locali si natio-
nali de vinuri, dar si pro-
ducitori din strainitate,
in special din Franta si
Italia, dupa cum au anun-
tat organizatorii. De ase-
menea, vor fi expuse pro-
duse alimentare traditio-
nale, cum sunt mierea de albine, casul
afumat, hribii murati sau preparatele
traditionale din carne.

Micii producitori de vinuri din ju-
detul Vrancea vor fi si ei prezenti la
Festival, participand la concursul de
degustat vinuri ,,Bachus 2010” - Sec-
tiunea Mici Producitori. in cadrul
concursului organizat sub patronajul
Asociatiei Degustatorilor Autorizati
din Romania, vor fi premiate cele mai
bune vinuri produse de micii produ-
catori din judetul Vrancea.

Referitor la evenimentul de la
Focsani, organizatorii au precizat:
»Doar organizand astfel de evenimente
putem spera ca judetul Vrancea va de-
veni pilonul pe care se va sprijini, pe
viitor, piata strugurilor si a vinului.
Doar asa vom putea aduce, in viitor,
Bursa Strugurilor si a Vinului in Vran-
cea, asa cum isi doresc zecile de mii de
podgoreni ale ciror interese sunt repre-
zentate de catre Consiliul Judetean
Vrancea. Sperim ca mustul inisprit de
la finele lunii octombrie, aroma vinului
fiert, gustul delicios al casului afumat
sau a hribilor murati, maiestria meste-
rilor populari si traditiile de sute de ani,
conservate atit de bine in Muntii Vran-
cei, ii vor bucura pe vrancenii si pe toti
oaspetii care sunt asteptati sa participe,
in numar cit mai mare, la Festivalul
Viei si Vinului «Bachus 2010»”.

Regiunea Vrancea - una dintre cele
mai importante zone viticole din tara
noastra - are peste 25.000 de hectare
de vita-de-vie, judetul Vrancea fiind
renumit pentru strugurii de calitate,
vinurile ecologice si metodele traditio-
nale de productie.

Tot in Vrancea exista un Drum al Vi-
nului, care se intinde pe o distanti de
aproximativ 20 de km si este presarat
cu crame $i podgorii deosebite. Cu o ve-
chime care se pierde in negura timpuri-
lor, Hrubele Domnitorului Stefan cel
Mare de la Panciu sau Beciul Domnesc
de la Odobesti sunt etichete si puncte de
atractie ale acestui traseu turistic. B
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Regiunea Vrancea - una dintre cele mai importante zone viticole din tara noastra - are peste 25.000 de hectare de
vitd-de-vie, fiind renumitd pentru strugurii de calitate, vinurile ecologice i metodele traditionale de productie.

Trofeul Someleriel
”’Cramele Halewood”
- organizat in luna
cadourilor

A V-a editie consecutiva a Trofeului Someleriei
,,Cramele Halewood” se va desfasura in perioada 6-9
decembrie, anul curent. Finala din 9 decembrie, care
va avea loc la Hotel ,,Aro Palace” din Brasov, va de-
semna cel mai bun somelier din Romania, iar
castigatorul va putea reprezenta tara noastra la
competitiile internationale de profil.

Editia din acest an este organizata de Cramele ,,Ha-
lewood” in parteneriat cu Asociatia Someleriei din
Romania, sub auspiciile Asociatiei Internationale a
Somelierilor (ASI).

Evenimentul se adreseaza in special cunoscatorilor
din domeniul HoReCa. Perioada de inscriere este 25
octombrie - 15 noiembrie, iar candidatii selectati vor
beneficia, in perioada 6-8 decembrie, de o sesiune de
pregatire pentru semifinala si finala Trofeului. Aceas-
ta sesiune va avea loc la Pivnitele ,,Rhein & Cie 1892”
Azuga si are ca scop pregatirea celor selectionati
pentru finala.

Radacinile meseriei de somelier provin din timpuri
foarte indepartate, primele mentiuni regasindu-se in
secolul al XIV-lea. In prezent, somelierul poate fi con-
siderat o personalitate emblematica in lumea oenolo-
gicd, fiindu-i Incredintatd sarcina de a recomanda cel
mai potrivit vin pentru diferite mancaruri. B

”Arte&Vino” - singura vinoteca autohtona
CuU Crama proprie

Reporter: in ce stadiu se afla inves-
titia dumneavoastrd in acest magazin
de vinuri?

Marian Timofti: Urmeaza sa des-
chidem o terasd, in primavara anului
viitor. Astfel, vom finaliza investitia
demaratd anul trecut in luna septem-
brie. Vinoteca noastra este un concept
nou, intrucat vrem sa devina o vinote-
ca ,,wine bar” in acelasi timp, adica o
vinotecd in care lumea sd poata intra,
degusta un vin, servi ceva la vinul res-
pectiv - de la branzeturi proaspete
pana la cele stagionate, branzeturi
invechite in vin, salamuri, trufe - si
chiar sa poatd servi o sticld de vin aici,
intre prieteni.

Reporter: Considerati ca vinoteca
dumneavoastrd este cea mai mare pe
piata?

Marian Timofti: Suntem cei mai
mari in ceea ce priveste spatiul si sor-
timentele de vinuri, dar nu printre cei
mai mari cu renume, pentru ca avem
in fatd vinoteci precum ,,Vinexpert” si
"Comtesse du Barry". Consider ca
noi, intr-un an, abia suntem la inceput.

Reporter: Cate sortimente de vin
aveti In vinoteca?

Marian Timofti: in acest moment
avem foarte putine sortimente - 630,
dar sper ca intr-o luna, cand vom ter-
mina investitia aici sa trecem la
1.000-1.200 de sortimente.

Reporter: Cat de mare este inve-
stitia Intr-o astfel de afacere?

Marian Timofti: Investitia intr-o
asemenea vinoteca este foarte mare si
dacd nu ai o afacere cu care s-o sustii
ramane pasiune si, sigur, in prezent, in
Romania, este ga-
rantata falimentu-
lui.

Reporter: Ce
fel de cienti au vi-
notecile?

Marian Ti-
mofti: De obicei,
clientii nostri
sunt cei care-si
permit un vin de
calitate. Nu sunt
foarte multi, dar
sunt din cei care
atunci cand vad
un vin bun stiu

In imediata apropiere a Parcului Carol
din Bucuresti este deschis ,,Arte&Vino”
- unul dintre cele citeva magazine mari

de vinuri din Capitald.

Vinoteca apartine somelierului Marian
Timoffti, care, dupa cativa zeci de ani de
activitate in Italia, in domeniul
oenologic, s-a decis sa se intoarca in
Romadania si sa promoveze vinul
autohton gi international.

ca nu-l vor mai gasi mai tarziu, pen-
tru cd toate seriile sunt limitate si
atunci isi cumpdra o cantitate nece-
sard pentru o perioadd mai lunga de
timp. Acest lucru inseamna ca, achi-
zitionand un ,,Brunello de Montalci-
no”, nu-si iau o sticld sau o cutie, isi
iau 3-4 cutii, ceea ce inseamna
3.000-4.000 de lei sau poate mai
mult.

Noi am introdus §i un concept nou -
acela de vin vrac, dar nu folosim ace-
lasi sistem de la alte magazine. Vino-
teca noastrd este singura din tara care
are o cramd proprie. Este o crama re-
frigeratd, cu o capacitate de sase tone,
iar servirea se face prin cadere, direct
din butoiul de inox. Am selectat cate-
va vinuri albe si rosii de cea mai buna
calitate, doar vinuri care au fost pre-
miate, pe care le servim vrac.

Reporter: Ce preturi practicati?

Marian Timofti: Chiar astazi m-a
intrebat cineva de un anume vin care
la noi se gaseste la 79 de lei i pe care
persoana respectiva l-a cumparat
dintr-un supermarket la 100 de lei.
Asta inseamnd ca noi practicam pre-
turile mai corecte, deoarece conside-
ram ca adaosul comercial nu trebuie
sa depaseasca bunul-simt. Cel mai
mic pret este 19 lei si poate ajunge la
2.400 de lei, pentru vinuri garantate,
de colectie, care trebuie redopuite la
fiecare 10-15-20 ani.

Reporter: Cum redopuiti aceste
sticle?

Te-ai saturat sa cauti

rechini

si sa gasesti
dezvoltatori
imobiliari?

Marian Timofti: Pentru anul vii-
tor deja am primit informatia de la
producatori ca anumite sticle, daca le
mai avem, trebuie sa mearga inapoi in
fabricd, pentru redopuire. Daca le-am
vandut trebuie sd vorbim cu clientii
care cumpdra vinurile de vinoteca
pentru invechire (avem o bazd de date
cu acesti clienti), se iau in ziua progra-
matd, merg in strainatate, pentru ca
sunt vinuri din afara, se redopuiesc si
aga 1si prelungesc garantia.

Reporter: Ati deschis aceastd vi-
noteca din pasiune sau ca pe o aface-
re?

Marian Timofti: O fac din pasiu-
ne, dar incerc s-o fac cat mai rentabil.
Avem aici posibilitatea unor 30 de lo-
curi §i cam de doud ori pe saptdmana
organizam degustari cu producatori
noi sau cu vinuri noi, cu producatori si
vinuri din striintate. in general, in
vinoteca noastrd se fac degustari cu
vinuri care nu au intrat inca in Rom-
ania. In calitatea de somelier pe care
am avut-o in Italia, am vorbit cu foar-
te multi producdtori, iar ei imi expe-
diazd o cantitate de vinuri pentru de-
gustari. In acest fel, se si promoveaza.
Nu se stie daca vinul va fi importat de
vrenul dintre distribuitrorii sau restau-
rantele prezente la degustare. Oricum,
aceasta este ,,en primeur” la noi in
tard, dar poate fi si unicd, dacd nu vor
fi importate. Pand acum am oferit 18
degustari din Spania si peste 20 din
Italia, cu vinuri pentru prima oara in
Romania. Chiar vinurile lui Jarno

Trulli, campionul mondial de Formu-
la unu, au fost aici, la noi.

imi place si promovez vinurile
romanesti strainilor. Eu stau in vino-
teca de la pranz pana la miezul noptii,
chiar dacd inchidem la ora 20.00, pen-
tru ca, daca am un grup care vrea sa
inteleaga ceva despre anumite vinuri,
rdmanem si discutim. in prezent, nu
avem o cultura a vinului, nu stim sa
apreciem un vin. Acesta este i moti-
vul pentru care eu, ca somelier, stau
permanent aici in magazin, incercand
sa satisfac intrebarile oricarui client.
Am o satisfactie enormd cand vin
clientii si imi spun ce doresc sa
manance la cind, intrebandu-ma ce fel
de vin ar trebui si cumpere. Incet,
incet, insa, piata de vinuri din Roma-
nia incepe sa se dezvolte, cunoscatorii
incep sd se Inmulteascd, oamenii care
iubesc vinul de calitate, la fel si asta
ne da incredere. i pe plan extern, am
observat ca suntem reticenti la partici-
parea in cadrul concursurilor interna-
tionale. Trebuie sa participdm
cu vinurile noastre in afara,
indiferent de cheltuiala pre-
supusa sau aprecierea care va
fi facuta, pentru ca, astfel,
vom afla parerea juratilor
strdini despre vinurile autoh-
tone.

Reporter: Cate vinoteci avem pe
piata?

Marian Timofti: in Bucuresti sunt
trei mari magazine - ,,Vinexpert”,

,.Comtesse du Barry si ,,Arte&Vino”.
Cei de la ,,Vinexpert” au mai deschis
un magazin $i mai urmeaza sa mai des-
chida unul, in Capitala.

Reporter: In final, impartsiti-ne
putin din experienta pe care ati avut-o
de curand, cand ati fost nominalizat ca
si ,,Cavaler al vinului”

Marian Timofti: A fost o onoare
pentru mine sa fiu nominalizat printre
cavalerii vinului din Romania, scau-
nul de la Bucuresti. Primii doi cava-
leri, care au fost nominalizati in urma
cu doi ani, sunt Sergiu Nedelea si Ca-
talin Paduraru. Ei au hotarat sa infiin-
teze scaunul de la Bucuresti si am fost
magulit sd ma anunte cd am fost no-
minalizat. [-am intrebat si de ce si
mi-au spus ca pentru activitatea mea,
prin care doresc sa promovez vinul
romanesc si vinul, in general.
Reporter: Multumesc! ®
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